Nos Lins d’ewcqéf[oﬂ/

ryy é«S’ (@/a/zccsrm A &)0 77cl. DBt 7650
Chablis 1er Cru « Montmains », Louis Pére et Fils 11,00 58,00
Meursault 1er Cru « Poruzots », Remoissenet 17,80 89,00
Pernand-Vergelesses 1er Cru, Remoissenet, 13,00 68,00
Saint-doseph, Jean-Claude Marsanne 11,00 58,00

Jes %)W&su/(oc

Cote-Rotie « Les Triotes », Domaine Garon 15,00 80,00
Gevrey-Chambertin, Alain Jenniard 14,50 77,00
Beaune 1er Cru « Les Teurons », Remoissenet 16,00 85,00
Saint-Estéphe, Chateau Haut-Marbuzet 15,00 80,00

Minimum CB: 10 euros
Les cheques ne sont pas acceptés
Les titres restaurant ne sont pas acceptés




Verye 17c/ DBt _foure

Joure AOC

Quincy, Domaine Mardon 6,00 31,00
Menetou-Salon, Domaine de Loye 6,50 34,00
Pouilly-Fumé, Fabrice et Vincent Grébet 6,90 36,00
Sancerre, Franck Millet 6,90 36,00
Cébteaux du Layon (moelleux/sweet) 6,60 35,00
Alsace AOCG

Riesling Rosenberg, Domaine Barmes-Buecher 9,00 48,00
Gewurztraminer Grand Cru, Barmes-Buecher 11,00 58,00
(@Oa/yagﬂe/{/lﬁg

C C

Saint-Véran, Domaine Collovray et Terrier 7,00 36,00
Givry « Le préféré du Roi Henri IV », Remoissenet 8,00 42,00
,,}/?I/(Igllca/o&(%&w//o/&

Chardonnay IGP Cétes de Thongue 6,00 31,00
Yultée die Rhréne AOC

Saint-Joseph, Jean-Claude Marsanne 11,00 58,00
Virs roses

Cobtes de Provence AOP, Chateau d’Astros 6,50 34,00



Jes Royges

Verye 17c/ WBeysel
Loire AOC
Saumur-Champigny, Chateau de Targé 6,00 31,00
Menetou-Salon, Domaine de Loye 6,50 34,00
Sancerre, Franck Millet 6,90 36,00
Chinon « Les Perruches », Domaine Lambert 7,00 36,00
@06{/(?{()9/8(’/(/{06)
Mercurey, Domaine Michel Juillot 9,40 49,00
Santenay vieilles vignes, Lucien Muzard 10,50 55,00
.@ea(ly'()/adsn/{(QGJ
Beaujolais Villages, Karim Vionnet 6,50 34,00
Chénas, Karim Vionnet 8,50 45,00
Languedoc-Roussillor
Beaumes-de-Venise AOP 6,50 34,00
Yallée du Shone AOG
Saint-Joseph, Jean-Claude Marsanne 9,80 52,00
Crozes-Hermitage, Domaine du Murinais 9,00 48,00

(@()f ‘(/6(1[1(1‘/ 3 /{[96)

Haut-Médoc Cru Bourgeois, Chateau Bel Orme 8,00 42,00
Saint-Emilion Grand Cru, «Tournelle du Pin Figeac » 9,80 52,00



Jes traditionnels casse-croutes
o Hernre (//e/y/z@

Orere (f///)wa/ cs?/mc/ﬂsv/w(%zw'e(/ with Svdine bread

ASSIEE COMPIBLE ...eeeiiiiiieie e eeeeas 25,00
A mix of our diferent Pain Poilane sandwiches

Assiette complete avec cantal ... 25,00
A mix of our diferent Pain Poilane sandwiches with cheese from Cantal region
JambBDON AUVEIGNE. . ... 5,50
Sandwich with cured ham from Auvergne region

SaUCISSE SECNE AAUVEIGNE ...t e e e e e e e e e e e e e e e e e 5,50
Sandwich with dry sausage from Auvergne region

Terrine de CamMPAGNE .....cooiieeeeeeeee e 5,50
Sandwich with countryfarm pork paté

Rillettes pur porc du ManS ... 5,50
Sandwich with fatty and tender pork péaté from the city of Le Mans

ANAOUIIIE A8 GUEMEBNE .....coeeeeeeeeee et e e e e e e e e e e eees 5,50
Sandwich with peppered and seasoned sausage from the city of Guéemeéné

Salers au lait de Salers...... ..o, 5,50

Sandwich with Salers cheese



Nos cécmcatem’e&w/wcm%@,

JWC&;’&O/@Q’@WJ@/@/@ ﬂnyy &, 00
Jawcisson awx nodsettes ﬂﬁ’O(y/ & 00
Jmcmg/fmze&aw Gomité K‘Iny & 00
L ardodse des trods sawcissons ///0(% 77,00

Notre 6‘)015/)«/' de Goewr!!!
Gecona a,/e/.;[e)’wz/ Jefréme ﬂﬁ ( ()g / , 72,00
9% ()e(lﬁ Asturcana (/@u//{)ﬂfaﬂa/e ﬁ}lllé c(‘lﬁ:o[(/ aw cliéne verd

Sambon de Sarmne (70Qg) 72,00
WWWW@/M&W@ /ZOQyj 72,00
Wmé/a/wmw&pﬁgﬁ /IOOCQ/ 72,00

Lardodse des trods jambons (21Qg) 25,00



Par Nicote Barthélemy,

Jacrt~Marcellirn
GBree de Meawx
Jaint-Nectaire
Gometé U An
Demandez notre fromage di moment



Nos . Asscettes

Burratina des Pouilles (120 grammes environ, lait cru), 15,50

Chiffonnade de Cecina Leon Supréme (Boeuf Asturiana de Montana)
Burratina from the Pouilles (approximately 120 grams, raw milk),
Cecina de Leon Supreme (Asturiana de Montana smoked beef)

La Salade du moment:

Saucisse de Morteau IGP, haricots verts, pommes de terre, 16,90
tomates confites, éclats de noisette, échalote, vinaigrette au Xérés
Morteau sausage (smoked), green beans, potatoes, caramelized

fomatoes, hazelnuts, shallot, Xéres vinaigrette

La Soupe maison du moment:

Créme de lentilles vertes du Puy, huile a la truffe 10,90
Homemade The Puy lentil soup, drop of truffle flavored oil

La belle tranche de paté de téte artisanal, toasts de pain Poilane 12,00
Le demi-camembert réti (Nicole Barthélémy) 15,50
pommes sautées, chiffonnade de jambon blanc a la truffe

Half a camembert (roasted), pan-fried potatoes, truffle flavored ham

Le Saumon fumé d’Ecosse tranché main:

L’assiette de saumon fumé, toasts de Poilane 19,50
Plain smoked salmon from Scotland, toasted Poilane bread
L’assiette de saumon fumé, verre de Chardonnay IGP (14cl) 23,50

Plain smoked salmon from Scotland, glass of Chardonnay IGP (14cl)

Le foie gras de canard maison:
L’assiette de foie gras, toasts de Poilane 18,00

Homemade duck foie gras, toasted Poilane bread

L’assiette de foie gras,

Verre de Coteaux du Layon 14cl (vin moelleux) 22,00
Homemade duck foie gras, glass of Céteaux du Layon 14cl (sweet white)
L’assiette de foie gras,

Verre de Gewurztraminer Grand Cru Barmés Buecher 14cl 29,00
Homemade duck foie gras, glass of Gewurztraminer Grand Cru (14cl)



Nos tartines con%ao&ée&; swre pace Sodine toasté

@fﬁeﬂ sneacls on toasted. g)w/a/w bread

La Tartine de crevettes bio de Madagascar, chair de tourteau 18,80
oeuf dur bio et mayonnaise maison comme un mimosa, avocat

Organic Madagascar shrimps on toast, organic hard-boiled egg and homemade
mayonnaise « mimosa style », crab flesh, avocado

Le Toast de harengs marinés, 14,50
Ecrasé de pomme de terre a I'huile d’olive, ciboulette et échalote, salade mesclun
Marinated herring on toast, mashed potatoes in olive oil, chive and shallot, salad

Le Toast Avocat

Emincé d’avocat sur Poilane toasté, huile d’olive, citron vert, ciboulette, 12,90
échalote, piment d’Espelette, salade mesclun et vinaigrette au citron

Sliced avocado on toast, olive oil, lime, chive, shallot, Espelette chili,

mesclun salad and lemon vinaigrette

Tartine de boeuf pastrami, duxelle de champignons et Tartufata, 16,90
pommes sautées
Pastrami beef on toast, creamy mash mushrooms and Tartufata, potatoes

Le Croque-Truffe

Jambon blanc italien a la truffe et emmental francais fondu sur toast, 15,60
salade mesclun

Truffle flavored Italian ham and melted emmental cheese on toast, mesclun salad

La Tartine Comtoise

Comté jeune fondu et chiffonnade de jambon blanc fumé du Jura 15,80
sur toast, pommes sautées

Melted Comté cheese and smoked white ham from Jura on toast, potatoes

Pour accompagner votre repas:
Eau minérale plate « Thonon » 75cl 8,50
Eau minérale gazeuse « Chételdon » 75cl 8,50




ﬁ&@o&s&m&?ﬁ—m&ée&

3 (0/5‘ Drankss
Gawxe manérales et sodas 8,20

Badoit verte (33cl)
Evian (33cl)

Coca-Cola (33cl)
Coca-Cola Zéro (33cl)

Orangina (25cl)
Limonade artisanale « La Mortuacienne »
Cidre artisanal « Api »

(7m c/(a ﬁW et nectars ariesaraur,
Maisorn Alaie Mdliat ﬂ‘)’é’cﬂ 7,80

Jus de Pamplemousse Rose
Nectar d’abricot

Jus de Tomate

Nectar de péche de vigne
Jus de Pomme Cox



Jes DBieres a /(L/?/‘C’é‘d’[oﬂ/ 25¢l s0cl
1664 4,80 9,40
Carlsberg « Elephant » 5,20 10,00
Chouffe 5,20 10,00
Jes Sirs
/ casses, 1m0 W@WW W%@Ww/ 77cl
Kir au vin blanc (IGP Cétes de Thongue) 6,20
Kir Royal (Champagne Abelé « Blanc de Blanc ») 15,70
Jes 6)/%[//%9((59/&66’/ Goupe 17cl Bt 75¢l
Abelé « Blanc de Blanc » 15,50 80,00
« R» de Ruinart 16,50 85,00
Ruinart « Blanc de Blanc » _ 95,00

Armagnac Ténaréze 1974, Domaine Seailles 15,00
Cognac Grande Champagne XO, Raynaud-Sabourin 15,00

Eau de vie de Poire William, Joseph Cartron 15,00



%/ desserts de la Maisor Gosselin

La part de tarte fine aux pommes 8,00
Tartelette au citron 9,00
Le baobab 9,00
Eclair au chocolat 8,00
Dessert du jour 9,00

,;/(é(s?if y/aceesv artesanales de la Maisorn Marde- Gludstine 671(1/1%)(111#

La coupe deux boules (two scoops) 7,00

La coupe trois boules (three scoops) 10,50

Supplément Chantilly 2,50
Jorbet (Srerbet) Glaces (Yee Oream)
Chocolat (Chocolate) Vanille (Vanila)
Citron  (Lemon) Pistache (Pistachio)
Framboise (Raspberry) Noisette (Hazelnut)
Mangue (Mango) Caramel beurre salé (Salted butter caramel)
Yogurt (Yoghurt) Noix de coco (Coconut)

Café (Coffee)



Jes YBodssons Clhaudes
ot Drinks and ((])’/*ea(éﬁmf

Café Tazamaya, Terroirs des Ameériques,100% Arabica, équitable:

Expresso 2,90
Double café 5,80
Café Créme 4,90
Chocolat chaud 4,90
Café ou Chocolat viennois 5,90
Chocolat Royal (Grand Marnier 2cl) 6,90
Vin Chaud 5,50
e matn.....

Croissant 2,50
Pain au chocolat 2,50
Tartine de pain Poilane grillée, beurre Beillevaire 2,50
Petite confiture artisanale Alain Milliat 1,80
Orange pressée a la minute (jusqu’a midi) 7,00

(gga/ememf 7208 oe(cyﬁ' beo, ere omelette ow ere browdlade. . .



Notre sélection e thés et tisanes bio
« Ville de Sards », Ge onyhlouss Richard

Thés nowrs | WBlack teas 3,00
« Sause Wmma’&%ue Drodte »

Thé noir aromatisé bio, parfum bergamote et orange

(organic flavoured black tea, bergamot and orange flavors)

« @W‘t attend Gare du Nord »
Thé noir bio Breakfast B.O.P (organic black tea Breakfast B.O.P)

Tliés verts | Greern teas S,00

« l@a/aa/&/toéﬂwa & Saint-Germain »

Thé vert bio Sencha (organic green tea Sencha)
« @Ouc&/la/‘eﬂtﬁé&& d%lW&Z »

Thé vert bio Menthe (organic green tea Mint)
« Viscte cfewc%&m aw G%W de Mars »
Thé vert aromatisé bio, citron et gingembre
(organic flavoured green tea, lemon and ginger)

Thhé vert et blance | Greern and white tea 3,00

« Tendse rencontre aw Sont des. Arts »

Thé blanc et vert bio, parfum rose litchi
(organic flavoured white and green tea, rose and lychee flavours)

Tisarne | Herbal tea 3,00
« Nait folle & Morntmartre »

Tisane bio Epices (Organic herbal tea Spices)



Les omelettes (Omelets)

La Classique 11,50
Un ingrédient au choix:
Jambon blanc fumé du Jura
ou emmental francais rapé main (Barthélémy)
ou poélée de champignons Shitaké
(Omelet with one topping: smoked white ham, or French emmental cheese,
or pan-seared Shitaké mushrooms)
La Mixte 13,50
Jambon blanc fumé du Jura et emmental francais rapé main (Barthélémy)
Supplément champignons Shitaké: 2 euros
(Omelet with smoked white ham and French emmental cheese;
extra topping: Shitaké mushrooms: 2 euros)
La Gourmande 13,50
Jambon blanc italien a la truffe
Supplément champignons Shitaké: 2 euros
(Omelet with truffle flavoured Italian ham;
extra topping: Shitaké mushrooms: 2,00)

Jes ()egﬁ/ browdlés ﬂ/&/talizé/e(/ g/({/(/&/
Oeufs brouillés, chiffonnade de jambon blanc fumé du Jura 11,50

ou emmental francais rapé main (Barthélémy)
(scrambled eggs, smoked white ham from Jura,
or French emmental cheese)

Supplément deuxieme ingrédient: 2 euros
(extra cheese or ham: 2 euros)

Oeufs brouillés au saumon fumé d’Ecosse 15,50
(scrambled eggs, Scottish smoked salmon)

Asscette de salade mesclurn: 4,60






